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[.a mozzarella di Latteria Montanari 4 TR Tt P TN

e ottenuta utilizzando il caglio non animale B 5% ) Camrionato
i : . i i i ") MONDIALE DELLA
anziché quello di origine animale,
PizzaA 2020
per una mozzarella di latte fresco,
MOZZIARELLA

kb ricea e gustosa, adatta anche ad una

alimentazione vegetariana.
PARTNER TECNICO
ScUOLA ITALIANA
PizzA1oLI
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DICHIARAZIONE DI UTILIZZO

CAGLIO
MICROBICO

Il sottoscritto Marizza Andrea, nato a Goriziail17.12.1965,
residente a Villesse in Via Geminan’1, C.I n° AT 9101231, C.F.
MRZNDR65T17E098Y, in qualita di Amministratore Unico
dellaDitta“LATTERIA MONTANARI s.r.l.”,
consede legaleinviaAquileian°2-34070 VILLESSE (GO),
Part.1IVA 01168180311,

DICHIARA

diutilizzare perlaproduzione ditutte le suereferenze
esclusivamente caglio di origine microbica.

Tale dichiarazione é valevole per tutte le forniture future.

11 prodotto ¢ pertanto adatto al consumo
da parte di persone vegetariane.

n fe L’Amministratore Unico
W4 MARIZZA ANDREA
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